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UNE ENTREPRISE PESSACAISE

e a Pessac depuis 1981

e Specialistes du commerce
equitable en magasins bio o2t TR e

e Cafe, Chocolat, The, Epicerie
sucrée, Epices...



OU TROUVER NOS PRODUITS ¢

e Dans les magasins et épiceries
Bio (Biocoop, Naturalia, Bio C
Bon, So Bio...)

e Dans notre boutique a Pessac,

ouverte du lundi au vendredi de
O9h a 17h

e Sur notre boutique en ligne
www.terraetica.coop




UNE COOPERATIVE DE SALARIES ENGAGES

En 2007, nous rachetons I'entreprise en SCOP

4 ) 4 )
Indéependance de Maintien de I'emplol

I'entreprise localement
\_ / \_ /




* Une Scop est un projet collectif
commun

* Une Scop appartient a ses
salaries

* Une Scop a une gouvernance
partagee

» Une Scop est une société qui ne
se revend pas

* Une Scop a une lucrativité limitee
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LES VOYAGES COOPERATEURS




DES CAFES D’ALTITUDE

Nos arabicas ont des profils
aromatiques specifiques a leurs
origines et sont exclusivement des 2000

cafés de haute et tres haute altitude. ARABICA

TRES HAUTE ALTITUDE
Bonne acidité,
corps léger

SELECTION

cafe

|

1400m

GUATEMALA MEXIQUE BURUNDI

Rond et équilibré Intense et parfumé F:uil#i;? sojeux ; = ARABICA
Coopératives APODIP Coopératives MAJOMUT el notes a'agrumes . ALITE - -
et ASOBAGRI ot CESMACH Coopérative : 3% HAUTE ALTITUDE
1200 - 1500 m d'aftitude == 1200-1600m dattitude UMUCO WIKAWA ' A Legere acidite
1530-2000m d'atitude [ ION E et T T LG
—— - - gE o B gt corps etofte

EQUATEUR | HONDURAS |[Reilih &S = ARABICA

Pain grillé et Corps généreux vy S BASSE ALTITUDE
notes caramélisées : et notes de cacao s s COFSé

Coopérative FAPECAFES t Coopérative COMSA - . ’ )

1000 - 1500 m d'altitude y 1300 - 1700 m d'altitude . peu argmanque

600m

PEROU

. COLOMBIE
Doux et fruite il BOLIVIE

Fin et complexe

Cooperatives BN Fruite : Coopératives COSURCA
ORO VERDE, NO W8 au corps léger et FONDO PAEZ
et SOL Y CAFE T

- ¢ vérativ AMP 1500 - 1 900 m d'aftitude
1000 - 1500 m dalfitude Coopératives ILLAMPU

&t UNION PROAGRO
1300 - 1700 m d'aftitude

o —



ARABICA OU ROBUSTA ¥

CARACTERE W = == CARACTERE
Délicat, aromatique, [ 7 Puissant, amertume,
fine acidité g N corsé

Culture d’altitude . Culture de plaine

de 600 a 2300 m = de0a700m

70% de la production ‘ .

: : . 30% de la production
mondiale de café |

- mondiale de café

Faible teneur en caféine Haute teneur en caféine
de 1% a1,7% de 2% a 4%

Faible productivité Forte productivité




LA COURBE DE TORREFACTION

+
&21 0°C _

Turning point
80-90°C

Blond Cannelle

Crolte de pain
170-180°C

Point jaune

L ——

Phase Phase endothermique

de séchage du grain : Réaction de Maillard

Medium Robe de moine Brun

Sortie du café
200-210°C

1ercrack
190-200°C

Phase de développement
Carameélisation

Brun foncé Francais

Italien



CHOISIR SON CAFE
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Degre et temps de cuisson

Epaisseur en bouche et des grains qui influence les
puissance d'un cafe. aromes, la saveur et
I'amertume d’'un cafe.

Saveur caractéristique des
arabicas d'altitude qui donne
de la vivacité au cafe.



